BRUNCH
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ZUMOS NATURALES COCKTAILS & CHAMPAGNE

(Incluido en Show Brunch Deluxe & Premium)

Detox: Espinaca, manzana & kiwi Champagne Philipponnat

Margarita 1800 Blanco

Multivitamina: Zanahoria, naranja &

limén Mimosa
Cosmopolitan
Antioxidante: Fresas & frutos r0jOs Medias de Seda

Aperol Spritz

PARA CONTINUAR

Surtido de pan & bolleria acompafiado con tomate rallado, mermeladas y
mantequilla de oveja

Macedonia de fruta de temporada

Babaganoush, pifiones, queso feta y pimenton de la vera acompafiado de mini pan de
pita

Brioche con crema de aguacate, atin rojo y camarones fritos
Seleccion de ahumados: salmon, bacalao, sardinas, piparras, olivas...etc.

Seleccion de embutidos y quesos de la provincia
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PRINCIPAL A ELEGIR

Huevos Benedictine sobre muffin inglés con salmon ahumado o aguacate

Sandwich de pastrami artesanal, con queso curado, salsa mayo-mostaza y pepinillos

Tostada de aguacate sobre huevos revueltos (opcion disponible sin huevos)
Hamburguesa estilo Seda Club

Ochio al vapor relleno de rabo de toro estofado

POSTRE A ELEGIR

Coquito

Lemon pie estilo Seda Club

Bowl de yogurt con granola artesanal y frutos rojos
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NUESTRO MOSTRADOR DE REPOSTERIA

Seleccion de tartas y dulces, expuestos a diario en el servicio de almuerzo y en la hora

del café

Show Brunch

37,00€

Show Brunch Deluxe (incluye un cockeail a elegir 0 una copa de champagnc)
45,00€

Show Brunch Premium (incluye dos cocktails a elcgir 0 copas de champagne)
59,00€
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